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RESUMO

A produgio de café no Brasil aparece como grande fonte de renda para grandes e pequenos produtores. Em especial na
Chapada Diamantina considerada como divisor de aguas, contendo as nascentes do Rio de contas e Rio Paraguagu. A
produgdo do café gourmet aparece como grande fonte de impacto nas regides produtoras. O relevo da regido em questao
favorece ainda mais para que sejam causados danos ao meio ambiente. O café gourmet ¢ diferenciado dos demais pelo
requinte em todas etapas da produgdo. O presente artigo trabalha de forma sintética, relacionando a producdo do café
com a atuacdo do engenheiro segundo a resolu¢do do Conselho Federal De Engenharia e Agronomia (CONFEA), que
dispde das atuagdes do engenheiro na area rural, principalmente no langamento de efluentes. E para isso assegurando o
amparo legal das resolugdes do Conselho Nacional de Meio Ambiente (CONAMA) para langamentos destes residuos.

PALAVRAS-CHAVE: Engenheiro Ambiental, Residuos, Café gourmet, Atuagéo na Producéo.

INTRODUGAO

Com o crescente desenvolvimento da inddstria alimenticia um paradigma vem surgindo: Seria possivel ter uma grande
produgdo de alimentos, produgdo capaz de sustentar toda a humanidade, sem que sejam afetados os cursos d’agua, ou
pelo menos que os danos causados sejam os menores possiveis? Questdes como esta vem despertando o interesse de
universidades e empresas ligadas ao setor ambiental.

A regido da chapada diamantina est4 dividida geograficamente entre varias serras, como a Serra de Rio de Contas, do
Bastido, da Mangabeira, das Almas e do Sincora. Elas sdo os divisores de agua entre a bacia do Rio Sao Francisco, Rio
de Contas e o Paraguagu, que desaguam no Oceano Atlantico.

Por ser uma regido considerada como um divisor de aguas ¢ necessario analisar cuidadosamente os impactos que podem
ser causados pela producdo cafeeira nessa regido, uma vez que esse tipo de produco ¢ bem estabelecido na regido com
grandes areas produtoras.

Segundo o Artigo 1° da Resolugdo n° 001/86 do Conselho Nacional do Meio Ambiente(CONAMA), Impacto Ambiental
¢: “qualquer alteracdo das propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas do meio ambiente, causada por qualquer forma de
matéria ou energia resultante das atividades humanas que afetem diretamente ou indiretamente a satide, a seguranga, e o
bem estar da populacdo; as atividades sociais e econdmicas ; a biota ; As condigdes estéticas e sanitarias ambientais; a
qualidade dos recursos ambientais; Segundo(SANCHES,2013) na literatura técnica ha varias defini¢des de impacto
ambiental, quase todas elas largamente concordantes quanto a seus elementos basicos, embora formuladas de diferentes
maneiras.

Em resumo toda e qualquer alteragdo realizadas por influéncia humana nas condi¢des naturais pode e deve ser
considerada como impacto ambiental. Na produgdo cafeeira a adubagdo industrializada ¢ largamente utilizada,
principalmente o NPK, conseguindo repor os principais macros e micronutrientes retirados do solo durante o processo
produtivo. Na producdo do café é gerada grande quantidade de residuos “casca”, cada saca de café produzida resulta
entre 50 a 60 kg de palha, que pode ser aplicada diretamente sob a saia das plantas, servir de “cama’ no confinamento e
ainda entrar na fabricagdo de compostos, em mistura com os estercos (MATIELLO et al., 2010).

A produgdo do café gourmet aparece como uma possivel fonte poluidora de cursos d’agua uma vez que necessita de
grande quantidade deste recurso, principalmente no seu beneficiamento. Apds a colheita os graos precisam passar por
repetidos processos de lavagem e retirada da polpa. Para ser produzido um quilograma de café, considerando o processo
de desenvolvimento vegetativo da planta, se gasta cerca de 21000 litros de agua, valor este que aumenta
consideravelmente para a produgdo da café bebida fina, uma vez que se utiliza mais lavagens no processo de produgao.
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Este procedimento gera uma quantidade significativa de efluentes que muitas vezes sdo descartados ou mesmo
armazenados de forma incorreta, podendo acarretar em sérios riscos aos lengoéis freaticos e também aos rios que
circundam as regides produtoras. As propriedades compreendidas entre 10 ¢ 100ha sdo responsaveis por 79% do total
de propriedades cafeeiras e 51% do nimero total de pés (VEIGA FILHO et al., 1985).

Os cafés especiais sao divididos em quatro tipos basicos: gourmet, de origem, organico e fair trade. Vale ressaltar que o
conceito de specialty coffees tem uma conotagdo mais ampla, pois pode também se referir a atributos que ndo
dependem exclusivamente da matéria-prima. Inclui-se nessa categoria os aromatizados, capuccino e descafeinados,
entre outros. (SOUZA et al, 2000). No entanto para efeitos deste estudo buscou-se a descri¢do do Cafée Gourmet.

Café gourmet ¢ um termo recente e ja bastante utilizado no mercado de cafés de qualidade superior, inclusive entre os
consumidores. Relaciona-se as caracteristicas intrinsecas do grao verde - aroma, sabor, corpo, acidez e sabor residual.
Refere-se a cafés preparados "Tipo 3 para melhor", "de aspecto uniforme muito bom", com bebida "mole/estritamente
mole”. (SOUZA et al, 2000).

O fundamental para alcangar o segmento de café gourmet, o tinico em crescimento em mercados de consumo maduro,
depende de profundas alteragdes na producdo, sobretudo na etapa poés-colheita, e principalmente nas formas de
comercializagdo. Para se obter um café goumert ¢ necessario que os produtores adotem a sistematica de separar os
frutos cereja dos verdes e secos, seca-los separadamente e por fim formar lotes segregados.

Um dos aspectos ambientais que pode ser observado na produgdo do café, em especial em sua fase de beneficiamento
final, ¢ geracdo de residuos solidos e efluentes liquidos. Dessa forma, buscou-se tragar uma relagdo entre a geracdo
destes residuos ¢ a atuagdo do engenheiro ambiental como agente gestor dessa producgao.

OBJETIVOS

Objetivo geral: Analisar a situagdo da geragdo de residuos na produgdo de cafés especiais, dando um enfoque
privilegiado para a regido da Chapada Diamantina, localizada na Bahia. Com esta analise, visou tra¢ar uma relagdo com
a gestdo de residuos sélidos e efluentes liquidos realizada pelo engenheiro ambiental, segundo a resolugdao 1.048 do
CONFEA.

Objetivos especificos:
»  Tragar consideragdes sobre cafés especiais;
*  Definir as etapas de producao do café Gourmet;
*  Analisar as resolu¢des do CONFEA, no que tange a atuagdo do Engenheiro Ambiental;
* Analisar as areas de atuagdo do engenheiro ambiental nas etapas de producao do café;

METODOLOGIA

O presente artigo, se baseou em duas fontes principais de analise; (a) analise bibliograficas, centrada nas defini¢des que
tangem a producdo do café gourmet; em consulta as legislagdes ambientais vigentes com enfoque principal nas
resolucdes do CONFEA. (b) analise in loco da producdo do produto em questdo e separagdo das etapas de producdo de
acordo com o residuo gerado.

O embasamento teodrico foi desenvolvido a partir do estudo de biografias relacionadas ao planejamento ambiental e
desenvolvimento sustentavel, tomando como base artigos relacionados a efluentes oriundos da produgdo de alimentos.
Na analise da atuac¢@o do engenheiro ambiental, deu-se um enfoque na resolug¢@o n° 1.048 e resolugdo n°447, ambas do
CONFEA.

As observagdes, in loco, das etapas da produgdo do café gourmet, foram realizadas de forma a conceber a regido
Chapada Diamantina, onde fica localizado o municipio Piatd, com o melhor café do Brasil, prémio concedido pela Cup
of Excellence — Brazil 2016. O acompanhamento foi realizado entre os meses de junho e agosto, onde ocorre e
beneficiamento do mesmo.

Com as analises em loco foi possivel definir as etapas principais para a producdo do café gourmet, essas etapas foram
organizadas de acordo com o residuo gerado e sua importancia para a qualidade do produto final.
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Com as observagoes foi possivel tragar relagdo com alguns trabalhos ja renomados relacionados ao planejamento
sustentavel como Avaliagdo de Impacto Ambiental: conceitos ¢ métodos. E ainda, segundo a resolugdo do CONFEA:
1.048, de 14 de agosto de 2013, que trata das atribuigdes legais dos engenheiros, assim como areas de possiveis
atuagdes. Desta forma relacionando os processos de producdo do café gourmet com a atuagdo do engenheiro.
Ressaltando assim a importancia de se fazer um planejamento adequado, possibilitando um uso sustentavel dos recursos
naturais.

RESULTADOS

O cafeeiro ¢ uma planta de plantio permanente, pertencente a familia Rubiaceae e ao género Coffea, no Brasil apenas
duas variedades do café produzem frutos com importancia econémica, sdo elas: Coffea arabica e Coffea cenephora,
conhecidos respectivamente como café ardbica e robusta. Mas apenas o café ardbica produz bebida fina (gourmet),
bebida de grande valor comercial.

Cafés especiais sdo aqueles que se distinguem por uma caracteristica peculiar ou grupo de atributos singulares
possuindo, portanto, uma especialidade ou especificidade na percepcao de seus atributos sensoriais € de seu sistema de
produgdo. No que se refere a produgdo de café gourmet, a matéria prima de boa qualidade implica em maquinas mais
rebuscadas para manter o aroma fino e incontestavel da bebida. Os cafés gourmets sdo produzidos com cafés 100% da
espécie arabica, as quais possuem sabor levemente adocicado e frutado. Dando ao produto final caracteristicas
especiais, as quais ndo podem ser encontradas em outros cultivares.

Os atributos predominantes dos cafés especiais sdo influenciados principalmente pelas caracteristicas das regides
produtoras, condigdes edafoclimaticas, durante a maturagdo e colheita, além dos cuidados e tecnologias de plantio e
beneficiamento empregadas nas fases de colheita, pos-colheita e preparo do produto (EMBRAPA, 2015).

Etapas da Producdo do Café Gourmet e a Relacdo com os aspectos da Gestdo Ambiental: Na produgido do café
gourmet a maior fonte de impacto ambiental é proveniente do despolpamento da fruta e retirada da mucilagem,
processos estes que visam a retirada dos agucares presentes na polpa do fruto, esses processos sao caracterizados como
via umida e dispendem uma grande quantidade de dgua, resultando na geragdo de residuos solidos e efluentes liquidos.
Esta etapa da producdo pode ser dividida em 3 sub etapas:

Etapa 1: Apos a colheita os graos sdo depositados em tanques com agua, ou em esteiras também com agua para que
sejam retiradas impurezas e grdos de baixa qualidade denominados café boia, este processo se baseia na diferenca de
densidade dos graos, sendo os graos de qualidade superior mais densos. Nesta etapa ¢ utilizada uma grande quantidade
de 4gua, a qual apds o processo de lavagem dos grdos ainda ndo processados sao direcionados para grandes tanques de
contengdo e ndo recebem nenhum tipo de tratamento. Nesta etapa sdo gerados dois tipos basicos de residuos: (1) graos
secos, galhos e folhas; (2) efluente liquido da lavagem. Esse efluente liquido em algumas localidades ¢é reaproveitado
nas etapas seguintes do processamento, nas demais sdo direcionadas para os tanques, onde se juntam aos efluentes dos
demais processos.

Etapa 2: Apos terem passado pelo processo de selecdo a café cereja passa para o despolpador, em que processos de
pressdo fazem com que sejam retirada a casca do fruto (quando o produtor visa apenas uma secagem mais rapida apenas
o descascamento ¢ suficiente). No entanto quando se visa uma producao de qualidade, como ¢ o caso aqui analisado, o
fruto passa por um novo processo de lavagem. Esse novo processo visa a retirada de agucares presentes na polpa do
fruto, evitando que estes interfiram na qualidade do produto final.

Nesta etapa destaca-se a grande quantidade de residuos sélidos gerados, provenientes da etapa de despolpamento do
fruto figura 1. Além de possivel contaminagdo direta, os maiores impactos provocados por residuos organicos siao
decorrentes da fermentacdo do material, quando pode ocorrer a formagao de acidos orgénicos (“‘chorume” — liquido de
elevada DBO formado com a degradacdo do material organico e a lixiviagdo de substancias toxicas) com geragdo de
maus odores e diminui¢do do oxigénio dissolvido em aguas superficiais. O material orgénico ¢, também, habitat para
proliferagdo de micro (bactérias, fungos, virus, protozodarios, etc.) e macrovetores (moscas, mosquitos, baratas e ratos)
(MATOS ,2005).
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Figra 01: Residuos ‘casca”) gerados pelo despolpamento do café. Fonte: Arquivo Pessoal

Etapa 3: Esta etapa ¢ indispensavel na produgdo do café de qualidade, ela é responsavel pela retirada da polpa e
mucilagem do fruto. Etapa que demanda grande quantidade de 4gua, uma vez que ¢ necessario remover grande parte
dos agucares presentes na polpa, além de ser retirada a mucilagem (parte viscosa que envolve a semente). Uma grande
quantidade de efluentes, principalmente na forma liquida conforme pode ser observado na figura (2. Esse efluente ¢é
direcionado para grandes tanques proximo ao local onde ocorre o beneficiamento do café.

Figura 02: Efluente liquidos oriundos da lavagem do café. Fonte: Arquivo Pessoal

Finalizadas estas 3 etapas o café estd pronto para a secagem figura 03, porém cada uma destas vai deixando sua
contribui¢do negativa como grande quantidade de dgua envolvida no processo, grande quantidade de efluente liquido
dos processos de lavagem e quantidade consideravel de residuos solidos (sobras das cascas). Mesmo sendo um
excelente adubo orgénico, uma parcela da casca de café vem sendo desprezada por agricultores. (BADOCHA et al.,
2003; VANDERBERGHE et al., 1999).
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Figura 03: Secagem do café despolpado. Fonte: Arquivo Pessoal

Segundo a resolugio do CONAMA RESOLUCAO N° 430, DE 13 DE MAIO DE 2011, que dispde sobre o langamento
de efluentes em corpos d’agua e em seu artigo 2° A disposi¢do de efluentes no solo, mesmo tratados, ndo esta sujeita
aos parametros ¢ padrdes de lancamento dispostos nesta Resolugdo, ndo podendo, todavia, causar polui¢do ou
contaminaco das aguas superficiais ¢ subterraneas.

Caberia aos orgaos competentes a fiscalizagdo destes langcamentos, e ao profissional devidamente formado para elaborar
projetos, assim como a execuc¢ao dos mesmos.

E ainda a resolu¢io CONFEA: 1.048, de 14 de agosto de 2013, em seu artigo segundo as areas de atuacdo dos
profissionais contemplados nesta resolugdo sdo caracterizadas pelas realizagdes de interesse social e humano que
importem na realizagdo dos seguintes empreendimentos:

I - Aproveitamento e utilizag@o de recursos naturais;

V - Desenvolvimento industrial e agropecuario.

Segundo esta resolugdo cabe aos engenheiros intervir de forma eficiente com projetos que possam mitigar quaisquer
que sejam os impactos ambientais. Em grande parte das fazendas ndo ¢ feito o tratamento de efluentes, alguns acabam
langando de forma indiscriminada em cursos d’agua, ou utilizam tanques de retengdo para a agua resultantes dos
processos de lavagem.

CONCLUSOES

A produgio de café gourmet, quando organizadas em etapas ddo um panorama da sua geragdo de impactos, no que diz

respeito a geragdo de efluentes liquidos e residuos sdlidos. Os residuos gerados precisam receber o devido
processamento para estarem de acordo com as legislagdes ambientais vigentes.

Entrando o engenheiro ambiental e areas afins, que trabalhando em conjunto, amparados por decretos, leis e resolugdes,
além de o6rgdos governamentais que asseguram tanto a aplicabilidade destas leis como na atuagdo dos profissionais
devidamente formados para exercer tais processos.

Produzir ¢ preciso, mas acima de qualquer coisa ¢ necessario buscar métodos que possam impactar o minimo possivel
as fontes naturais, para que o paradigma da produgdo alimenticia possa ser posto a prova.

IBEAS - Instituto Brasileiro de Estudos Ambientais 5



VIl Congresso Brasileiro de Gestao Ambiental

VIIIConGeA
x w (_3 .;. ESSO BRASILEIRD Campo Grande/MS — 27 a 30/11/2017

CAMPO GRANDE

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

1.

BADOCHA, Tiago Esteves; COSTA, Rogério Sebastiio Corréa da; LEONIDAS, Francisco das Chagas. Casca de
café: um importante insumo para a agricultura organica. Simpdésio de Pesquisa dos Cafés do Brasil, v. 3, 2003.

BUTTERS, G.L. & JURY, W.A. Field scale transport of bromide in an unsaturated soil. 2. Dispersion modelling.
Water Res. Res., 25:1583-1589, 1989

CONAMA RESOLUCAO N° 430, DE 13 DE MAIO DE 2011,

DE SOUZA, Maria Celia Martins; SAES, Maria Sylvia Macchione; OTANI, Malimiria Norico. Pequenos
Produtores e o Segmento de Cafés Especiais no Brasil: uma abordagem preliminar. 2000.

MATOS T. A; CURSO SOBRE TRATAMENTO DE RESIDUOS AGROINDUSTRIAIS Fundagio Estadual do
Meio Ambiente Maio de 2005. Online, Acesso em 20 de margo de 2015. Disponivel em:

MATIELLO, J. B. et al. Cultura de Café no Brasil: manual de recomendag¢des. Rio de Janeiro: MAPA/PROCAFE,
2010. 542 p.

MATOS T. A, CURSO SOBRE TRATAMENTO DE RESIDUOS AGROINDUSTRIAIS Fundagéo Estadual do
Meio Ambiente Maio de 2005

RESOLUCAO CONFEA N° 1048, DE 14 AGOSTO 2013; Disponivel em:
<http://normativos.confea.org.br/ementas/visualiza.asp?idEmenta=52470&idTipoEmenta=5& >Numero=1048>.

SANCHES .L.E AVALIACAO DE IMPACTO AMBIENTAL: CONCEITOS E METODOS, 2 ed Sio Paulo:
Oficina de Textos, 2013.

10. VEIGA FILHO, A. A.; L. C. ASSEF; M. C. M. SOUZA (1985). A producéo da pesquisa para a agricultura: o caso

do café no estado de Sao Paulo. Agricultura em Sao Paulo, Ano XXXII, tomos I e II, 83-106.

IBEAS - Instituto Brasileiro de Estudos Ambientais



